KUCHAR - CiSNIK [

Skolni vzdélavaci program KUCHAR - CISNIK
Kéd a nazev oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchat - ¢isnik
Stupen vzdélani Stredni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia 3 roky, denni studium
, ves Ukonceni zakladni devitileté dochazky, doklad o zdravotni
Podminky prijeti S .
zpusobilosti pro studium oboru

Uplatnéni absolventa v praxi:

- pti vykonu povolani kuchaft nebo ¢i$nik, pti ptiprave pokrmi a népojii zejména v pozici zaméstnance ve
velkych, sttedné velkych i malych provozech

- v soukromém podnikani v hostinské ¢innosti po ziskani nezbytné praxe v oboru

- pti skladovani pozivatin, dovede posoudit zptsoby spravného skladovani, jakost a technologickou
vyuZzitelnost surovin

- na useku obsluhy, rozumi technice obsluhy, sestavuje nabidkové listy sluzeb a vyrobkl

Zakladni informace:

- teoretické vyucovani probiha ve vyukovém centru Novy Bydzov a Chlumec nad Cidlinou

- praktické vyucovani je realizovano ve vyukovém centru Chlumec nad Cidlinou a na smluvnich
pracovistich

- Skola disponuje vlastnim Domovem mladeze v HluSicich a vlastnim stravovacim zatizenim

- moderni vybaveni pracovist’ (konvektomat, pecici panev, holdomat, Soker)

- spoluprace s partnery (HOTEL STUDANKA RYCHNOV N. KNEZNOU, LAZNE VELICHOVKY ...)

Doplitujici informace:

- pravidelna i¢ast na soutézich odbornych dovednosti (BERNARD CHEF, CESKY KAPR, YOUNG CHEF,
TROPHEE MILLE, RIO MARE)

- §kola je ¢lenem Asociace kuchaiti a cukratii CR a spolupracuje s mnoha odborniky gastronomického
prostredi

- Zaci se uspeésné ucastni velké fady gastronomickych soutéZi a pokroc€ilych vzdélavacich kurzi a seminait

- moZznost ucasti na stazich v ramci programu Erasmus

Ukonceni vzdélani, kurzy, kvalifikace:

- vzdélani se ukoncuje zavéreCnou zkouskou v ramci jednotného zadani zaveérecnych zkousek

- dokladem o dosazeni stupné¢ vzdé€lani je vysvédCeni o zavérecné zkousSce a vyulni list

- pro zvySeni kvalifikace jsou zakiim nabidnuty certifikované kurzy pro zvySeni konkurenceschopnosti
(barmansky, barista, sommeliér, studend kuchyn¢, mezindrodni kuchyng)

Moznost dalSiho studia:
- odborné nastavbové studium ,,Technolog vyroby potravin® s moznosti ziskani maturitni zkousky
- vyuka probiha piimo ve Stfedni Skole technické a femeslné Novy Bydzov

Kontaktni udaje: -
. STREDNI SKOLA )
Stredni Skola technicka a femeslna Novy Bydzov, Dr. M. Tyrse 112, 504 01 sTa TECHNICKA A REMESLNA

NOVY BYDZOV
mobil: 602 548 635, e-mail: sstrnb@sstrnb.cz, web: sstrnb.cz, 1C0:0008775




