
  

Kontaktní údaje: 

Střední škola technická a řemeslná Nový Bydžov, Dr. M. Tyrše 112, 504 01 

mobil: 602 548 635, e-mail: sstrnb@sstrnb.cz, web: sstrnb.cz, IČO:0008775      
WEB ŠKOLY: 

   ŘEZNÍK - UZENÁŘ 
Školní vzdělávací program ŘEZNÍK - UZENÁŘ 

Kód a název oboru vzdělání 29-56-H/01 Řezník – uzenář  

Stupeň vzdělání Střední vzdělání s výučním listem 

Délka a forma studia 3 roky, denní studium 

Podmínky přijetí 
Ukončení základní devítileté docházky, doklad o zdravotní 

způsobilosti pro studium oboru  

 

Uplatnění absolventa v praxi: 

- jako řezník – uzenář ve velkých, středních i malých provozech 

- v soukromém podnikání (řeznictví, uzenářství, pršuterie, výroba sušených mas nebo lahůdek) 

- při skladování a posuzování jakosti potravin a surovin  

- ve výrobě masných výrobků – sestavování technologických listů a technologií výroby 

- v provozech a odbytových střediscích – organizace práce, vedení dokumentace 

 

 

Základní informace: 

- odborná výuka probíhá v nově zrekonstruovaném areálu školy v Chlumci nad Cidlinou 

- součástí studia je individuální odborný výcvik přímo u našich partnerů v místě bydliště žáka, kde se žáci 

učí pod vedením zkušených odborníků: Maso Jičín, Globus Pardubice - Praha - Liberec, Skaličan, 

Podkrkonošská uzenina Bělá, Řeznictví U Motyčků v Novém Bydžově, Jatky Bareš v Lužci nad Cidlinou, 

TORO Hlavečník, Devro Jilemnice, Řeznictví Soukupovi Jilemnice, Pejskar v Polici n. Metují, Rybářství 

Chlumec nad Cidlinou… 

 

 

Doplňující informace: 

- obor je vhodný i pro dívky 

- škola disponuje vlastním stravovacím zařízením a domovem mládeže 

- v rámci odborného výcviku u smluvních partnerů mohou žáci dosahovat zajímavých finančních odměn za 

produktivní práci 

- obor je podporován stipendijním programem Královéhradeckého kraje  

 

 

Ukončení vzdělání, kurzy, kvalifikace: 

- vzdělání se ukončuje závěrečnou zkouškou v rámci jednotného zadání závěrečných zkoušek  

- dokladem o dosažení stupně vzdělání je vysvědčení o závěrečné zkoušce a výuční list 

- absolvování kurzů zpracování ryb, podnikání, studené kuchyně, výroby zabijačkových specialit, paštik a 

domácích klobás 

 

 

Možnost dalšího studia:  

- nástavbové studium „Technolog výroby potravin“ s možností získání maturitní zkoušky (přímo ve Střední 

škole technické a řemeslné Nový Bydžov, Dr. M. Tyrše 112) 


